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Pafstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny
w Rzeszowie
35-040 Rzesz6w, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-742-13-08 wew. 134

poczta elektroniczna: psse.rzeszow@sanepid.gov.pl

PROTOKOE. KONTROLI SANITARNEJ

Nr PSZ.9020.4.1.77.2023 Rzeszow, 02.06.2023r.

(miejscowosé i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-1) Panstwowego Wojewddzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Rzeszowie
Mari¢ Bartman- starszy asystent w PSSE w Rzeszowie, up. nr 057.27.2023

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe]j Inspekcji Sanitarnej (Dz.
U. z 2023r., poz. 338), w zwigzku zart. 67§1 i §2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania
administracyjnego (Dz. U. z 2023r., poz. 775). Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli
zywnosci oraz materialéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr
104/2017 Giéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 8 maja 2017 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej
kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig oraz w zarzadzeniu nr 291/19
Gloéwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13.12.2019r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury urzedowej kontroli
zywnosci oraz materialéw i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsiebiorcow (Dz. U. z 2023r., poz. 221)*
oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
Zywnosciowego' i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roflin i $rodkéw ochrony
roslin, zmieniajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) or 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
i 2008/120/WE, oraz uchylajgce rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano
zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogélne dotyczace kontrolowanego zakladu.
1. Zaktad: Zlobek nr 6 »Kotek Psotek”

(pelna nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

35-505 Rzeszow, ul. Iwonicka 52
(adres)
NIP: 813-122-91-09

TEL: 17 7481142 FAX: - E-MAIL: zlobek6@wzz.itl.pl

Zakiad objety nadzorem na podstawie: nr wpisu do rejestru: 5415/18 16/2021
(podaé nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem: p. Urszula Olearczyk — kierownik zlobka
(imig i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu: p. Magdalena BiSto — z-ca kierownika #lobka

(imig i nazwisko, stanowisko)
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(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: Kontrola warunkéw produkeji i obrotu Zywnoscig.
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr OHDIM 15/A1/S

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zaktadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujgce zaktad). )
Organem prowadzacym Zlobek jest Miejski Zespél Zlobkéw, ul. Dabrowskiego 73, 35-040

Rzeszéw.

W bloku izywienia przygotowywane s3 positki w formie $niadan, II $niadan, obiadow
dwudaniowych i podwieczorkéw od surowca do wyrobu gotowego dla 197 dzieci. Positki
podawane s3 na naczyniach stolowych. Stawka Zywieniowa wynosi 9 zi. W kuchni zatrudnionych
jest 5 0s6b w tym intendentka. Pracownicy posiadaja aktualne badania do celéw sanitarno-
epidemiologicznych.

Dzial Zywienia sklada si¢ z nastgpujacych pomieszczen: pomieszczenie kuchenne, pomieszczenie
do obrébki wstepnej, pomieszczenie do naswietlania jaj, magazyn produktéw suchych, magazyn
do przechowywania produktéw wymagajacych chlodzenia i mrozenia, magazyn plodéw rolnych,
pomieszczenie gospodarcze z szafa na Srodki czystosci, 2 zmywalnie naczyn z podzialem na cze¢s¢
czystg i brudng (na 1 i 2 pietrze), szatnia, toaleta dla personelu.

Towar do zakladu dostarczany jest z: hurtowni Nektar z Nowego Borku (art. spozywcze suche,
jaja), Spoldzielnia Mleczarska Mlekowita z Trzebowniska (nabial), F.H.U. RES-SMAK
w Rzeszowie (migso, wedliny), Gminna Spéldzielnia Samopomoc Chlopska w Glogowie Mip.
(pieczywo), P.H.U. PRIMA Bak z Mielca (mrozonki, ryby), Firma Handlowa SAD z Rudnej
Wielkiej (owoce i warzywa Swieze).

Srodki myjace i dezynfekcyjne sa dostgpne i stosowane prawidlowo zgodnie z zaleceniami
producenta. Zaklad w dniu kontroli jest zabezpieczony przed szkodnikami poprzez siatki
w oknach oraz szczelne drzwi.

W zakladzie jest wdrozony system HACCP. W ramach systemu prowadzone s3 zapisy z:
monitoringu temperatur, naswietlania jajek, obrébka termiczna, przyjecie towaru, mycia
i dezynfekcji pomieszczen i wyposazenia. W kuchni pozostawia si¢ probki zywnosci
w odpowiedniej ilosci (okolo 150 g) przechowywane w osobnej lodéwce zgodnie
z rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007 r. w sprawie pobierania
i przechowywania probek zywnoSci przez zaklady Zywienia.

Pomieszczenia bloku Zywienia utrzymane s w czysto$ci. Artykuly spozyweze o aktualnych
terminach przydatnosci do spozycia i datach minimalnej trwalosci, odpowiednia
przechowywane.

Stan sanitarny w dniu kontroli dobry.
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IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepiséw prawnych, kt6re naruszono.

Integralng czg¢s¢ protokotu stanowia nastepujgce zatgezniki: ZF/PK/BZ/01/01/01
I11. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione W pkt .......ooevevevevereeevereinnnnn. zal. r..ovinine

Ukarano nie karano
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego - w wysokosci - zi
(nr mandatu karnego)

na podstawie -
(podstawa prawna)

upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego zdnia - nr -

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc

informacje o sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu

karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu pestgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt dokonano wpisu

0 usuni¢ciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowigzany zawiadomié
wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciagu 3 dni od daty WYZnaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.

Pan (1) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Brak uwag

5. Uwagi osoby kontrolujace;j
Brak uwag

INFORMACJA O PRZETWARZANIU DANYCH OSOBOWYCH dostepna na stronie internetowej PSSE w Rzeszowie:
WWW.psserzeszow.pl

6. Czas trwania kontroli: od 10.30 do 11.45
Protokoét niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigeych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Protokél podpisano

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak
(podaé: nr strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktdre Je zastepujg)

) i';«. ;;iEI'OW)zga Z obka nr 6
;
........ MogdalenaBisto . S— el
(imig i nazwisko oraz podpis kontrolowanego) mgr jfl m Bartman

(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkow)
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach) 2.06.2023 r. 7 up, Kierev,u;é(a Zlobka 1r 6
otrzymatem (-am) w dniu 2.06.2023 r. ) 8
Megdolena Bisip

............................................................................

(imig i nazwisko oraz podpis odbierajgcego protokdt)

Wiasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze
zglosié zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokoét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Rzeszowie powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokdt sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnos$ci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono®” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy
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Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny Zalgeznik do protokotu kontroli sanitarnej
w Rzeszowie Nr PSZ.9020.4.1.77.2023 z dnia 2.06.2023 r.
35-040 Rzeszow, ul. Dabrowskiego 79a
tel. 17-742-13-08 wew. 134
poczta elektroniczna: psse.rzeszow(@sanepid.gov.pl

ARKUSZ OCENY ZAKEADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAY

Ztobek nr 6 ,,Kotek Psotek” w Rzeszowie, ul. Iwonicka 52

I INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU
NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolummie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI

Zakres kontroli Niskie | Srednie | Wysokie (wlsgaé
kiedy nie
™ |©® (W
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0 2 4

funkcjonalno$¢, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zakladu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt

Z Zywnoscia.

(=]
b2
-

2 Stan techniczny pomieszczen zakladu: podlogi, $ciany, sufity
i zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych

i magazynowych.

[~
(S}
N

3 Powierzchnie stykajgce si¢ z zywnoscia. Maszyny,
urzadzenia, sprzet wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.

(=]
3%
"N

4 Instalacja wodna i kanalizacja zakladu. Systemy
wentylacyjne.

1<
—
N

5 Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie.

<
58]

6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie
odpadow.

=
p—t
N

7 Zabezpieczenie przed dostgpem 0s6b postronnych.

D zaznaczyé wlasciwe
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II Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42

| Czysto§é pomieszezen zaktadu, w tym $rodkéw transportu. 0 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢
wody wykorzystywanej w zakladzie.

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i 0 5 11
sprzedazy, w tym zachowanie lafncucha chlodniczego.

3 Higiena osobista pracownikow, stan zdrowia os6b majacych 0 3 15
kontakt z zywnoscia.

III | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewngtrzna i systemy 0 28 56
zarzgdzania bezpieczenstwem Zywnos$ci

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownik6w).

2 Wiarygodnosé przedsigbiorcy, w tym prawidtowos¢ 0 1 2
i terminowos$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wlasciwych organéw PIS i gotowo$¢ do wspoipracy.

3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). | 0 9 17

4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0 3 7

5 Sledzenie produktu (Traceability). 0 5 10

6 Kontrola surowcdw, poiproduktéw i wyroboéw gotowych 0 4 8 ND
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.

7 Znakowanie. 0 4 8

1V | Profil dzialalno$ci — producenci- zgodnie z kategoryzacjg 0 25 50 ND

1 zakladow

IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalnoéé- zgodnie z 0 8 16

2 kategoryzacjg zakladow

A" Powiadomienie RASFF/AAC 0 25 50
Suma punktow 0 0 16
Suma punktéw ogélem
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

N ) W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X
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KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko érednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigeej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJNR - ZDNIA -

II1. UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
brak

Yrsto  Ppdilewa Sodwau.........

(podpis kontrolowanego) (podpis osoby kontrolujacej)






